
À  L A  C A R T E

FÖRRÄTTER

Kräft-rillette 129:- 
En ljuvlig blandning av kräftstjärtar och Västerbottensost, serveras med smörstekt bröd, 

sotad citron och regnbågsrom. (G, L) 
 

Blomkålssoppa 119:- 
Serveras med hembakad surdegstoast, paprikakryddad färskost, grönkålschips och 

morotskrisp. (L, A) 
 

Ristad Tagliata på Svensk Ryggbiff 149:- 
Semitorkad tomat, basilikaemulsion, rostade pinjenötter och sallad, toppade med färskhyvlad 

parmesan. (Ä, N)

VARMRÄTTER
 

Svensk Hängmörad Oxfilé från Dalsjöfors 349:- 
Pommes Anna smaksatt med Västerbottensost, årstidens primörer, rödvinssås och 

bearnaisesmör. (L) 
 

Flammad Rödingfilé 299:- 
Blåmusselvelouté, årstidens primörer, crème ninon och smörstekt potatis. (L) 

 
Surf & Turf 199:- 

Taglione, kycklingfilé, handskalade räkor, paprika och purjolök samt hummersås. (G, Ä) 
 

Svensk Ryggbiff 289:- 
Höstsymfoni av pumpa, potatis och grönkål slungad i tallskottsolja, rostad palsternackspuré 

och tranbärssås. (L)

Vegetariska grönsaksbiffar 199:- 
Serveras med smörbakad potatis, champinjonsås och årstidens vamgrönt.

 

M E N Y

G = Gluten, L = Laktos, Ä = Ägg, N = Nötter, V = Veganskt



M E N Y
À  L A  C A R T E

DESSERTER

Restaurang Baptista’s Blåbärstrilogi 99:- 
Blåbärspannacotta med blåbärskompott, torkade blåbär, drömsmul samt torkade blommor. (L, G) 
 
Bakad Chokladganache 99:- 
Serveras med ripplad saltkolasås, vaniljglass, karamellpopcorn samt lövflarn. (G, L, Ä) 
 
Ljummen Pecorinoboll 99:- 
Serveras med tranbär, valnötter, havtornsmarmelad och fröknäcke. (Låg laktos)

 

G = Gluten, L = Laktos, Ä = Ägg, N = Nötter, V = Veganskt

499:-

KOCKENS VAL  KOCKENS VAL  

FÖRRÄTT
Blomkålssoppa (L, A)

VARMRÄTT 
Svensk Hängmörad Oxfilé från Dalsjöfors (L)

DESSERT 
Restaurang Baptista’s Blåbärstrilogi (L, G)



P U B
M E N Y

Restaurang Baptistas Smashed Högrevsburgare
100g, 199:- | 200g, 239:- 

Rostad majs, paprika, rödlök, srirachamajonnäs, sallad, cheddarost, bifftomat, silverlök, 
bacon och briochebröd. Serveras med vår egen smokey och sweet pommeskrydda, 

pommes frites och bearnaisesås. (G, L, Ä) 
 

Baptistas Eldostburgare från Ljusåsens Gård
100g, 199:- | 200g, 239:- 

Rostad majs, paprika, rödlök, srirachamajonnäs, sallad, cheddarost, bifftomat, silverlök 
och briochebröd. Serveras med vår egen smokey och sweet pommeskrydda, 

pommes frites och aioli. (G, L, Ä) 
 

Klassisk Caesarsallad 199:- 
Romansallad som serveras med krutonger, kyckling, caesardressing, toppad med bacon 

och färskriven parmesan. Välj mellan kyckling, handskalade räkor eller vegetariskt 
alternativ med eldost. (G, L, Ä) 

 
Kvällens Husman 189:- 

Fråga din servitör om kvällens alternativ. 
Serveras alltid med mixsallad och bröd. 

 
Plock & Charktallrik 249:- 

Drumsticks, lökringar, chilicheese, mozzarellasticks, vitlöksbröd, grönsaksstavar, 
oliver, fröknäcke, blandade charkuterier och ostar samt frukt och aioli. (G, L, Ä) 

 
Baptistas Steak Sandwich 199:- 

Serveras med palsternackspuré, oxfilé, silverlök, dragon och äpple på baguettebröd 
med vår egen smokey och sweet pommeskrydda, pommes frites och 

srirachamajonnäs. (G, L, Ä)

G = Gluten, L = Laktos, Ä = Ägg, N = Nötter, V = Veganskt



M E N Y
O N  T H E  R O C K S

ON THE ROCKS
En upplevelse där vi tar köket ut till dig! 

Köttet serveras på en 450 grader varm lavasten där du steker 
det till den temperatur du önskar. 

Välj ditt kött:

Välj dina två tillbehör:
• Pommes Anna smaksatt med Västerbottensost

• Pommes frites med vår egen smokey och sweet pommeskrydda
• Mixade grönsaker
• Plasternackspuré

Serveras med Bearnaisesmör, Tranbärssås och Rödvinssås (L,Ä)

OBS serveras endast inomhus!

G = Gluten, L = Laktos, Ä = Ägg, N = Nötter, V = Veganskt

Svensk Oxfilé
Svensk Ryggbiff
Eldost från Ljusåsens gård

349:-
289:-
289:-


